DORTMUNDER
MENUSERVICE

M1
KW 25 Gut biirgerlich
Hamburger
Montag Rinderfrikadelle
in Pfefferrahmsauce mit
16062025 " potkohl und Spatzle
m MLGIT 4]7 BE
Dienstag Linseneintopf
17.06.2025 mit Geﬂﬁgelbockwurst
ALL2,45 4’6 BE
Mittwoch Reispfanne
mit Gemiise und
18.06.2025 Hahnchenfiletstiicke
M 53BE

Fronleichnam

Donnerstag Frische Reibekuchen
19.06.2025 mit leckerem Apfelmus
+€0,50

*

Gefliigel-Currywurst

AtLC

6,9 BE

P

N—

[

M2
D-Menii

Niirnberger
Rostbratwiirstchen
auf Sauerkraut und

Kartoffelpliree

-

A1G123

3,8BE

Bunte Gemiiseplatte
mit hollandischer Sauce
und Tricolore Spirelli

b o

MG

76BE

Frikadelle
auf Wirsinggemiise dazu
Salzkartoffeln

M,C,G1J,59

42BE

"Gutsherrentopf"
kraftiger Gemusetopf mit
Gefliigelwurstwirfel

ALL2,45

42BE

Fleischballchen

Freitag mit pikanter Curry- in pikanter Sauce mit
20.06.2025  Tomatensauce und Reis Blumenkohlgem(ise und
dazu Rohkostsalat Kartoffelpliree
M,C1L4235 7.2 BE ﬂ MGG 14359 44BE
. Feine Bratwurst in Sauce
Samstag  Bunter Gemiiseeintopf mit zartem Erbsen- und
d.‘?r Saison mit Mohrengemiise dazu
21.06.2025 Gefliigelwurstwiirfeln
Kartoffeln
+€0,50
ML245 42BE ﬂ M,G,19 37BE
Sonnta Gefligel Cordon Bleu 1, ocer Schweinebraten
g in feiner Sauce dazu it herzhaftem Brokkoli und
Bohnengemiise und mit herznatiem BIOKKO U
22.06.2025 K gt frel Salzkartoffeln
+€0,50 artoffeln
M,GGLY 55BE ﬂ M 32BE

Y *Rlnd A% schwein - @< Fisch «

H3=Walnuss, H4=Cashew, H5=Pecannuss,H6=Paranuss, H7=Pistazie,

Gefliigel + ﬁwnd TeLamm- ,Vegetansch 1=G

Kw: 25
Speiseplan vom 16.06. bis 22.06.2025

V3] M2
[FeinelKiichell¥Spezial[Gourmet;

Gebratenes

Deftige Kohlroulade m : !
in Speck-Zwiebel-Sauce fHahnt:Shenlnngtrn'tllle(jtl
mit Salzkartoffeln DSV HISNIRELL

und Romanescogemuse

At1123 MG

-

4,6 BE 54BE

Rheinischer Sauerbraten
mit Salzkartoffeln und
Apfelmus

Gefliigelkréuterballchen
in wiirziger Currysauce mit
Mischgemise und Reis

A1,C,FG 14,59 5’5 BE m At 5’2BE
Seelachsfilet natur Jagerschnitzel
in feiner Kerbelsauce mit mit Salzkartoffeln und
Zucchinigemuse und Reis Mohrensalat
‘( DG 58 BE ﬂ MO 44BE
Hamburger Heringsstipp .
in Sane mit Apfel- Rindersaftgulasch
3 mit Apfelrotkohl und
e s L Kartoffeknddeln
Petersilienkartoffeln
‘ C,DG,J,23,59 4’9 BE m A1,6,1,2,3,5,9 4,1 BE

Backfischfilet vom
Seelachs
in fruchtiger Zitronensauce
mit Pariser Karotten und
Petersilienkartoffeln

@ 46 BE

Hahnchensteaks
in Estragonsauce
mit Romanescogemiise

Chinesische Nudelpfanne
mit zartem Hahnchenfleisch

MFL3 MDGI1

11BE

Gemiiseschnitzel
mit Krdutersauce dazu

Gemiisereis und Fusili
* A1,C,6,159 6’6 BE MG 4,8 BE
Gemiise-Ragout Schweinefilet

mit Mohren, Paprika und
Bohnen in Curry-Kokos
Sauce, dazu Basmatireis

o W G4BE ﬂ

drker-2=A

in Champignonsauce mit
Rotkohl und Spatzle

M,C,6,159

49BE

=Senf/Senfer

-[1]=Sellerie/Sellerieer

ittel - 3 = Siistoff - 4 = Konservierungsstoff - 5 = Farbstoff - 6 = geschwarzt; - 7 = Alkohol - 8 = Formfleisch - 9 = mit Milchprodukt zubereitet

[A]=Glutenhaltiges Getreide (A1 =Weizen, A2=Roggen, A3=Gerste, A4= Hafer, A5=Dinkel, A6 = KamutoderAT Hybndstammedavon) [B]= Krebshere/Krebshererzeugmsse [C]=Eier/Eiererzeugnisse - [D]=Fisch/ Fischerzeugnisse - [E] = Erdnusse/Erdnusserzeugmsse [F] Soja/Sojaerzeugnisse - [G]= Mwlch/Mﬂcherzeugmsseemsch\ Lactose - [H] Schalenfriichte (H1= Mande\ H2=Haselnuss,
dH9=Qi i K]=Sesam/Sesamer: ‘[L]=

/) 0231 - 96 330 90

Speiseplantag gleich Verzehrtag - die Kennzeichnung der Speisen erfolgt iiber die Meniibezeichnung

IM 5] M6 V7 B m9
Eintopf/Pasta [WSalati&lGoY(kalt) Abendbrot

Schweizer Kartoffelrosti Rosenkohleintopf . 7 Milchreis .
mit zartem Blattspinat und mit Kartoffeln und mitvlgzla‘ratr:)(fef;‘lls\,’;ll;tgr?deg enf mit Erdbeer- Kaltntiirt i‘;ﬁgﬁggg:wn
Gorgonzolakdsesauce Kasselerwirfel Rhabarberkompott
* A1GLIA3 4,3 BE ﬂ A11,2,5 10]9 BE ﬂ A11,2,5 315 BE ? 6,59 8,8 BE ﬂ €,6,4,2359 3‘7 BE
Gemiisebratwurst Siidlandische Schnittchenteller

Salatteller mit Shrimps
und Salaten der Saison mit
French-Dressing

in pikanter Sauce mit
Kohlrabigemiise und

Nudelpfanne
mit Tomaten, Paprika

Eierpfannkuchen
mit Apfelkompott

fertig belegte Schnittchen
mit Wurst und Kése und

Salzkartoffeln und Auberginen Garnitur
? A1,C,F.6,1,,3,59 5,4 BE ? ALl 10’9 BE « €,0,6,1,4,2,359 1’0 BE ? A1,C,G,9 9’4 BE # = A1,A2,6,2,4,59 5,9 BE
. - Italienischer Salat
Ka:]?tt?erig'r'“' Gekochte Eier mit Mozzarella-Kase, Feiner GrieRbrei Feine Sillze
Tomatenkriutersauce auf Rahmspinat und Olivendl, Lauch, Zwiebeln mit roter Griitze mit Remouladensauce,
= Salzkartoffeln und Oliven, dazu Krauter- Garnitur und Brot
und Méhrensalat Dressing
? A,C,6,19 5,5 BE * A1,C,G,1,59 4]1 BE * C,6,,2359 0]8 BE ? A1,6,5,9 10,4 BE g A1,A2,C,G,1,4239 2‘6 BE
Eieromelette . .
mit Krautersauce, zartem Gemiisebolognese Fr::i(t: meéﬁr?i?]?ngﬁjrstssh?n Siike Milchnudeln H éﬁﬁ?l:it:l?eeul .
Brokkoligemse und mit Vollkornnudeln Joahurt-Dressin mit heilen Kirschen R
Salzkartoffeln 9 9
? A1,C,6,1,5,9 3’9 BE ? ALl 7’2 BE A1FG29 2’9 BE ? A1,6,5,9 10’7 BE A1,C,6,9,23,59 4,7 BE
. . . Brathering
i Dedaeice  Schnibbelbohnen-Eintopf  Zuei Frikadelln Feiner Milchrels it Zwiebeln,
dazu Rohkostsalat mit gewlrfeltem Kasseler mit Nudelsalat Apfelkompott Spic;]ké(aé;orfgﬁhsralat
?v MCLU235 8,6 BE ﬂ MI125 3,7BE ﬂ ML 4,5BE v- 69 9,0 BE (‘,( MD,234 36BE
Pfannkuchen

Feiner Fleischsalat
"Rheinische Art"
mit Garnitur und Brot

mit Rosinen und
Quarkfiillung dazu
Zimtzucker

DORTMUNDER
MENUSERVICE

M,C,G,9 M,A2,C),2,3,45

28 BE

" 55BE A0

o — pa%s’ellp[aﬂé e,
N — con ““0[ Gidern
U | ——— & Kasseler Braten
Quarkkeulchen mit Remouladensauce,
Inh. Andreas Bracht e Alter Hellweg 140 o 44379 Dortmund mit Vanillesauce Nudelsalat und
Telefon: 0231 - 96 330 90  Fax: 0231 - 96 330 950 Salatgarnitur

E-Mail: info@do-ms.de « Web: www.do-ms.de

*

A1,6,5,9

83BE A1)

A1,C,6,4,2,3,59

41BE

DENW
86018 EG

Portion.

[M]=Lupinen/Lupinenes “[N]= -Werter



